Приложение N 1 к Извещению
Техническое задание

на поставку продуктов питания (мясо)

1. Объект закупки и характеристики товара:

	№ п/п
	Наименование 
	Технические характеристики
	Применение национального режима
	Ед. измерения
	Кол-во

	1
	Свинина бескостная замороженная

(10.11.12.140)
	Соответствует требованиям ГОСТ 31778-2012 «Мясо. Разделка свинины на отрубы. Технические условия»

Вид мяса: окорок (замороженный)

Часть разделки: Плечелопаточный отруб без голяшки, без кости.

Цвет поверхности: Бледно-розового или бледно-красного цвета.

Мышцы на разрезе: слегка влажные, не оставляют влажного пятна на фильтрованной бумаге; цвет от светло-розового до красного.

Консистенция: на разрезе мясо плотное, упругое; образующаяся при надавливании пальцем ямка быстро выравнивается.

Запах: Специфический, свойственный свежему мясу.

Состояние жира: имеет белый или бледно-розовый цвет; мягкий, эластичный.

Состояние сухожилий: Сухожилия упругие, плотные, поверхность суставов гладкая, блестящая.

Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.

Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны.

Упаковка: вакуумная упаковка.
	Ограничение


	кг
	440,00

	2
	Мясо говядины замороженная

(10.11.11.130)
	Соответствует требованиям ГОСТ 31797-2012 «Мясо. Разделка говядины на отрубы. Технические условия» и/или ГОСТ 33818-2016 «Мясо. Говядина высококачественная. Технические условия».

Вид мяса по способу разделки: Жилованное мясо

Часть разделки: тазобедренный отруб бескостный без голяшки (куски в диапазоне не менее 2,5- не менее 3 кг)

Цвет поверхности: Бледно-розового или бледно-красного цвета; у размороженного красного цвета

Мышцы на разрезе: слегка влажные, не оставляют влажного пятна на фильтрованной бумаге; цвет от светло-красного до темно-красного

Консистенция: на разрезе мясо плотное, упругое; образующаяся при надавливании пальцем ямка быстро выравнивается

Запах: Специфический, свойственный свежему мясу

Состояние жира: имеет белый, желтоватый или желтый цвет; консистенция твердая, при надавливании крошится. У размороженного мяса жир мягкий, частично окрашен в ярко-красный цвет

Состояние сухожилий: Сухожилия упругие, плотные, поверхность суставов гладкая, блестящая. У размороженного мяса сухожилия мягкие, рыхлые, окрашены в ярко-красный цвет

Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.

Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны

Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	Преимущество
	кг
	260,00

	3
	Печень говяжья
(замороженная)

(10.11.31.140)
	Соответствует требованиям ГОСТ 32244-2013 Субпродукты мясные обработанные. Технические условия

Внешний вид: без наружных кровеносных сосудов и желчных протоков; без лимфатических узлов, желчного пузыря и прирезей посторонних тканей

Предоставление сертификата соответствия на продукцию и ветеринарное свидетельство обязательно.

Продукты не должны содержать генно-инженерно-модифицированные организмы (ГМО), антибиотики и гормоны

Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	Ограничение
	кг
	90,00


2. Место поставки: 620085, Свердловская обл, г Екатеринбург, ул Агрономическая, дом 52
3. Период поставки товара: с 01.07.2026 года по 31.12.2026 года, согласно заявкам Заказчика.
