	МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ
ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ

« СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ШКОЛА с. БЕРДЮЖЬЕ»

(МАОУ «СОШ с. БЕРДЮЖЬЕ»)

ул. Гнаровской,  д.1,с. Бердюжье,

Тюменская обл., 627440, 

тел./факс (34554)  2-18-57

       E-mail: berdschool333@mail.ru
«30» июня 2026 г. №  105

	


Просим Вас предоставить Коммерческое предложение на поставку продуктов питания (курица и яйцо)  на период сентябрь-декабрь 2026 год. 
Адреса объекта:

- 627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Бердюжье, ул. Гнаровской, д.1

-627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Бердюжье, ул. Гнаровской, д.3
-627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Полозаозерье, ул.Площадь Волкова, д.4

-627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Истошино, ул. Алексеева, д.48

- 627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Истошино, ул. Алексеева, д.50

ПОСТАВКА ПО ЗАЯВКЕ, не реже 2 раз в неделю, до 15:00

	№ п/п
	Наименование товара, ассортимент
	Технические и функциональные (потребительские свойства) характеристики товара
	Ед.
изм.
	Кол-во
	Цена за единицу,

в том числе НДС,

(Руб.)



	1. 1.
	Бедро куриное
	Бедра кур должны быть хорошо обескровленными, чистыми; не иметь: посторонних включений; посторонних запахов; фекальных загрязнений; видимых кровяных сгустков; остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов; холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи. На момент поставки остаточный срок годности Товара должен быть не менее 4 месяцев от установленного предприятием-изготовителем срока годности. Партия поставленного товара должна быть однородной по сроку годности. Соответствие ГОСТ Р 51074-2003, ГОСТ 31936-2012, СанПиН 2.3.2.1078-01, ГОСТ 31962-2013, ТУ производителя. Упаковка: герметично упакована, вес до 1,5 кг.
	кг
	800
	

	2. 
	Грудка куриная
	Грудки кур  должны быть хорошо обескровленными, чистыми; не иметь: посторонних включений; посторонних запахов; фекальных загрязнений; видимых кровяных сгустков; остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов; холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи. Структура филе целостная. После разморозки должно иметь упругую, целостную структуру. Без посторонних запахов после разморозки. На момент поставки остаточный срок годности Товара должен быть не менее 4 месяцев от установленного предприятием-изготовителем срока годности. Партия поставленного товара должна быть однородной по сроку годности. Соответствие ГОСТ Р 51074-2003, СанПиН 2.3.2.1078-01, ГОСТ 31962-2013, ГОСТ 31936-2012, СТО, ТУ производителя. Упаковка: на подложке, герметично упакована, вес до 1,5 кг.
	кг
	1100
	

	3. 
	Куриные тушки замороженные, Тюмень
	Отвечают требованиям  ГОСТ .Куриная тушка замороженная потрошеная 1 категории свежемороженая. Фасовка в полиэтиленовые пакеты. Обязательное наличие ветеринарной справки (свидетельства), удостоверение о качестве. 
	кг
	800
	

	4. 
	Наггетсы куриные
	Полуфабрикат из мяса птицы рубленый формованный замороженный.
Внешний вид: в виде прямоугольников. 
Состав: филе грудки цыпленка охлажденное, лук репчатый, хлеб пшеничный из муки в/с, соль йодированная, куркума, сухари панировочные.
Филе грудки цыпленка в рецептуре должно составлять не менее 52%  
и не более 60% от общего веса полуфабриката.
В составе не допускаются  добавки, запрещенные в детском питании, соевый белок, клетчатка и их эквиваленты.
Вес полуфабриката - не менее 22 грамм и не более 24 грамма.
Вес готового изделия - не менее 
20 грамм.
Гарантийный срок хранения: не менее            90 суток.
Качество поставляемого товара должно соответствовать требованиям: 
- ТР ТС  021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
-ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и продукции его переработки»;
- ГОСТ 31936-2012 «Полуфабрикаты из мяса и пищевых субпродуктов птицы. Общие технические условия»;
- ТУ производителя.
Упаковка: коробки из гофрированного картона массой  не менее 8 кг и 
не более 15 кг
	кг
	200
	

	5. 
	Филе куриное
	Филе грудной части кур, замороженное. Грудная мышца овальной формы без кожи, без грудной кости, сорт первый. Филе должно быть чистое, хорошо обескровленное, без постороннего запаха. Запах: свойственный свежему мясу данного вида птицы; цвет: бледно-жёлтый с розовым оттенком. Массовая доля влаги, выделившейся при размораживании филе, не должна превышать 4%. Упаковка: на подложке, герметично упакована, вес до 2 кг с наличием маркировки. Соответствие ГОСТ 31962-2013 или ТУ.
	кг
	800
	

	6. 
	Яйцо отборное, Тюмень или эквивалент
	Пищевое, отборное. Скорлупа должна быть чистой, без кровяных пятен и помета, без постороннего запаха, белок плотный, светлый, желток прозрачный, срок реализации не более 7 суток*. Тип упаковки- ящик из гофрированного картона с использованием бугорчатых прокладок. Соответствие СанПиН 2.3/2.4.3590-20, гигиеническим требованиям безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов, ГОСТ 31654-2012, Технические условия: Масса одного яйца "отборное" категории от 65 до 74,9 г*.  Яйца должны соответствовать требованиям настоящего стандарта, ветеринарного законодательства и санитарно-эпидемиологическим правилам и нормам, действующим на территории государства, принявшего стандарт, ед. измер.-шт.
	шт
	20000
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С уважением,
Директор школы:                                                                Е.В.Филиппова
