	МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ
ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ

« СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ШКОЛА с. БЕРДЮЖЬЕ»

(МАОУ «СОШ с. БЕРДЮЖЬЕ»)

ул. Гнаровской,  д.1,с. Бердюжье,

Тюменская обл., 627440, 

тел./факс (34554)  2-18-57

       E-mail: berdschool333@mail.ru
«30» июня 2026 г. №  105

	


Просим Вас предоставить Коммерческое предложение на поставку продуктов питания (бакалея)  на период сентябрь-декабрь 2026 год. 
Адреса объекта:

- 627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Бердюжье, ул. Гнаровской, д.1

-627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Бердюжье, ул. Гнаровской, д.3
-627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Полозаозерье, ул.Площадь Волкова, д.4

-627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Истошино, ул. Алексеева, д.48

- 627440, Тюменская область, Бердюжский район, с. Истошино, ул. Алексеева, д.50

ПОСТАВКА ПО ЗАЯВКЕ, не реже 2 раз в неделю, до 15:00

	№ п/п
	Наименование товара, ассортимент
	Технические и функциональные (потребительские свойства) характеристики товара
	Ед.
изм.
	Кол-во
	Цена за единицу,

в том числе НДС,

(Руб.)



	1. 
	Мясо Говядина
	Полуфабрикаты мясные кусковые из говядины замороженные (лопаточная часть), шоковой заморозки (бескостные), категории А, без признаков дефростации, постность не менее 85 %, фасованное в виде кусков массой от 1,0 кг. до 5 кг (согласно заявке), без ГМО. Содержание жировой и соединительной ткани – не более 8 %. Консистенция мяса плотная (ямки от надавливания пальцем быстро восполняются), цвет мяса на разрезе красный. Жир говяжьей туши белый, кремовый или желтоватый, твердый, при раздавливании не мажет крошится. Запах мяса и жира приятный, без посторонних запахов. Соответствует требованиям ГОСТ, упаковка п/кулек. Доставка по заявке. Наличие декларации о соответствии, удостоверение о качестве и ветеринарное свидетельство при каждой доставке. Место производства товара – Российская Федерация. Ед.изм - кг
	кг
	750
	

	2. 
	Печень говяжья
	Печень замороженная. Цвет ровный, темно-красный с коричневым оттенком, характерный для свежей печени, без наружных кровеносных сосудов, без желто-коричневых пятен от желчи. При  размораживании мясо плотное упругое. Вкус и запах характерный свежему продукту, без посторонних запахов и привкусов. При приготовлении  изделие из печени не должно горчить. ГОР 51074-2003, ФЗ от 02 января 2000 года №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» Санитарно-эпидемиологические правила СанПиН 2.3.6.959-00. Ед.изм - кг
	кг
	200
	

	3. 
	Мясо свинины (бескостное)
	Полуфабрикаты мясные кусковые из свинины замороженные, лопаточная часть, тазобедренная часть шоковой заморозки (бескостные), категории А, без признаков дефростации, постность не менее 85 %, фасованное в виде кусков массой от 1.0 кг. до 3.5 кг (согласно заявке), без ГМО, СПРЕДа. Содержание жировой и соединительной ткани – не более 8 %. Консистенция мяса плотная (ямки от надавливания пальцем быстро восполняются), цвет мяса на разрезе красный. Жир свиной туши белый, кремовый или желтоватый, твердый, при раздавливании не мажется крошится. Запах мяса и жира приятный, без посторонних запахов. Соответствует требованиям ГОСТ Р 55445-2013, упаковка п/кулек, тара-картонная коробка). Ед.изм - кг
	кг
	900
	

	4. 
	Фарш говяжий
	Выработано из говядины 1 и 2 категории ГОСТ 54315-2011, однородная, рыхлая, пористая мясная масса без костей, хрящей, сухожилий, кровяных сгустков, пленок. Поверхность незаверенная без признаков ослизнения и  наличия плесени. Запах и цвет свойственный доброкачественному сырью. Продукция должна быть расфасована, упакована в тару и (или ) упаковку. Целостность упаковки не должна быть нарушена.Обязательное сопровождение товара  ярлыком с датой изготовления и сроком годности. Ед.изм - кг
	кг
	750
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С уважением,
Директор школы:                                                                Е.В.Филиппова
