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	1.
	Говядина замороженная
	"Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 034/2013 «О безопасности мясной продукции», ,ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки», ,ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части её маркировки», ,ТР ТС 2021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ,ГОСТ 31797-2012 «Мясо. Разделка говядины на отрубы», ГОСТ 32951-14 «Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие. Общие технические условия», ГОСТ Р 54754-2021 «Полуфабрикаты мясные кусковые бескостные для детского питания. Технические условия», СТО или ТУ производителя"",Мясо говядины от лопаточной части, бескостное. Полуфабрикат крупнокусковой из говядины. Мясо в виде крупных кусков, зачищенные от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной, жировой ткани и естественной поверхностной пленки, сохраняющей природную форму мышц. Мышечная ткань упругая. Поверхность ровная, не заветренная, края заровнены, без глубоких надрезов мышечной ткани (не менее 10 мм). Цвет характерный для доброкачественного мяса. Запах после размораживания свойственный свежему мясу. Без влагоудерживающих добавок. Технологические потери при дефростации и жиловке не более 9,99%, что составляет коэффициент потерь не менее 1,111 - разница веса брутто и нетто. При тепловой обработке потери не более 36,7, что составляет коэффициент технологических потерь не менее 1,58 - разница между нетто и готовым продуктом. Общий процент потерь, т.е. разница между брутто и готовым продуктом не менее 43%, что составляет коэффициент не менее 1,754.  Посторонние примеси, запах и привкус не допускаются. Не допускается мясо с признаками PSE (светлая окраска, рыхлая консистенция, кисловатый привкус, выраженное отделение мясного сока, низкая водосвязывающая способность. DFD (темно-красный цвет, волокнистость, жесткая консистенция, повышенная липкость, низкая стабильность при хранении, высокая водосвязывающая способность, а также RSE-мясо (мясо бледное, водянистое, с мягкой консистенцией, выделением мясного сока, кислым привкусом). Без признаков повторного замораживания. ,Потребительская упаковка производителя с маркировкой, герметичная (вакуум, спайка) ,Масса нетто продукта от 1 до 5 кг.",10.11.12.110,Ограничение, Говядина замороженная ,"Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 034/2013 «О безопасности мясной продукции», ,ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки», ,ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части её маркировки», ,ТР ТС 2021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ,ГОСТ 31797-2012 «Мясо. Разделка говядины на отрубы», ГОСТ 32951-14 «Полуфабрикаты мясные и мясосодержащие. Общие технические условия», ГОСТ Р 54754-2021 «Полуфабрикаты мясные кусковые бескостные для детского питания. Технические условия», СТО или ТУ производителя", Полуфабрикат из говядины крупнокусковой бескостный категории А: Тазобедренный отруб. Мясо говядины – доброкачественное, термическое состояние - замороженное, при разрезе слегка влажное, но не липкое. Мясной сок прозрачный. Цвет на разрезе от светло-розового до темно красного в зависимости от вида.  Консистенция эластичная, ямка при надавливании пальцем выравнивается. Вес полуфабриката от 3,5 - 4,5 кг. "
	10.13.14.715
	Преимущество
	Килограмм
	998



