	№
	Наименование объекта
	Качественные характеристики объекта закупки (товара), единицы измерения
	Единица измерения

	1
	Молоко


	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 2,5%, упаковка производителя, весом не менее 900 мл

Срок годности не более 14 суток.
	4 000 л

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31450-2013. 

Молочный продукт, подвергнутый термической обработке, как минимум пастеризации, без добавления сухих молочных продуктов и воды, расфасованный в потребительскую тару. Непрозрачная жидкость, жидкая, однородная не тягучая, слегка вязкая консистенция. Без хлопьев белка и сбившихся комочков жира. Вкус и запах характерные для молока, без посторонних привкусов и запахов, с легким привкусом кипячения. Цвет белый, равномерный по всей массе. Без использования растительных жиров. 

Единица измерения: литр
	

	2
	Творог
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 9%. Форма выпуска: упаковка производителя весом не менее 400 гр и не более 500 гр. Срок годности не более 4 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки - не позднее 24 часов


	650 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31453-2013 или ТУ производителя. 

Внешний вид и консистенция - мягкая, мажущаяся, рассыпчатая, с наличием ощутимых частиц молочного белка, цвет белый, слегка желтоватый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе, с сохранением целостности заводской упаковки, недопустимо: плесневелый, затхлый или прокисший запах, излишне кислый или дрожжевой привкус, вспучивание, ослезнение, плесневение. 
	

	3
	Сметана
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 15%, упаковка не более 200 гр, срок годности не более 25 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки - не позднее 24 часов
	40 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31452-2012. 

Внешний вид и консистенция - однородная густая масса с глянцевой поверхностью. Вкус и запах чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Цвет белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе, с сохранением целостности заводской упаковки. Не допускается: кислый, прогорклый, уксусный вкус, плесневелый или гнилостный запах, пенистая или творожистая консистенция. 


	

	4
	Сметана
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 15%, упаковка не менее 250 гр и не более 350 гр, срок годности не более 25 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки - не позднее 24 часов
	50 кг


	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31452-2012. 

Внешний вид и консистенция - однородная густая масса с глянцевой поверхностью. Вкус и запах чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Цвет белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе, с сохранением целостности заводской упаковки. Не допускается: кислый, прогорклый, уксусный вкус, плесневелый или гнилостный запах, пенистая или творожистая консистенция. 


	

	5
	Сметана
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 15%, упаковка не менее 400 гр и не более 500 гр, срок годности не более 25 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки - не позднее 24 часов 
	40 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31452-2012. 

Внешний вид и консистенция - однородная густая масса с глянцевой поверхностью. Вкус и запах чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Цвет белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе, с сохранением целостности заводской упаковки. Не допускается: кислый, прогорклый, уксусный вкус, плесневелый или гнилостный запах, пенистая или творожистая консистенция. 


	

	6
	Снежок
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 2,5%, упаковка весом не более 0,5 кг, срок годности не более 14 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки не позднее 24 часов.
	780 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 34048-2017, ГОСТ 32923-2014 или ТУ производителя. 

Вкус: чистые, кисломолочные, в меру сладкий, без посторонних запахов и привкусов. Консистенция однородная, с нарушенным сгустком, без газообразования. На поверхности допускается незначительное отделение сыворотки. Цвет молочно-белый, равномерный по всей массе. 


	

	7
	Ряженка
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 2,5%, упаковка весом не более 0,5 кг, срок годности не более 14 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки не позднее 24 часов.
	630 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31455-2012 или ТУ производителя. 

Упакованная в потребительскую тару. Кисломолочный продукт, произведенный путем сквашивания топленого молока с добавлением заквасочных микроорганизмов, предназначен для непосредственного использования в пищу, и предназначенный в качестве прикорма детям раннего возраста. Однородная с нарушенным или ненарушенным сгустком жидкость. Чистый кисломолочный слегка острый вкус, допускается дрожжевой привкус, Цвет молочно-белый, равномерный по всей массе. 


	

	8
	Йогурт
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 2,5%, упаковка весом не более 0,5 кг, срок годности не более 10 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки не позднее 24 часов.
	780 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», ГОСТ 31981-2013 или ТУ производителя. 

Йогурт фруктовый. Вкус чистый, кисломолочный, в меру сладкий, слегка острый, без посторонних запахов и привкусов. Консистенция однородная. С нарушенным сгустком, без газообразования. На поверхности незначительное отделение сыворотки. Цвет молочно-белый, равномерный по всей массе. Допускается легкое газообразование, вызванное действием микрофлоры кефирных грибков. 


	

	9
	Масло сливочное
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 72,5%, упаковка весом не более 0,18 кг, срок годности не более 35 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки не позднее 48 часов.
	550 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию», ГОСТ 32261-2013. 

Сорт высший. Сладко-сливочное, несоленое.

Изготовлено из натурального коровьего молока или молочных продуктов без растительных жиров. Вкус и запах выраженный сливочный с привкусом пастеризации, без посторонних привкусов и запахов. Консистенция и внешний вид плотная, пластичная, однородная, на срезе блестящая или слабо-блестящая, или слегка матовая. Цвет светло-желтый, однородный по всей массе. 
	

	10
	Сыр полутвердый
	Минимальные и (или) максимальные показатели: Массовая доля жира не менее 45%, упаковка весом не более 5 кг, срок годности не более 90 суток. Дата изготовления и упаковки на момент поставки не позднее 30 дней.
	150 кг

	
	
	Показатели, которые не изменяются: Товар, соответствующий ГОСТ 32260-2013, Техническому регламенту Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».
Сыр - брусок (прямоугольной либо круглой) формы со слегка выпуклыми боковыми поверхностями и округлыми гранями. Корка ровная, тонкая, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми или полимерными составам. Вкус сырный, с наличием остроты и легкой кисловатости. Консистенция - тесто эластичное, слегка ломкое на изгибе, однородное по всей массе. На разрезе сыр имеет рисунок, состоящий из глазков круглой, овальной или угловатой формы. Цвет теста от белого до светло-желтого, однородный по всей массе. 
	


Место проведения: Тюменская область, г. Ишим, ул. Малая Садовая,71
Сроки поставки: 01.01.2027г.  по 31.12.2027 г. отдельными партиями по заявкам Заказчика
