	№
п/п
	Наименование товара
	Кол-во
	
Ед. изм.
	Качественные характеристики объекта закупки (товара), единицы измерения

	1. 
	Крупа кукурузная

ОКПД2:
10.61.32.117 
(преимущество)

	200
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 6002-2022 Крупа кукурузная. Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Цвет: Белый или желтый с оттенками
Запах: Свойственный кукурузной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: Свойственный кукурузной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 25 кг


	2. 
	Ягоды замороженные

ОКПД2:
10.39.21.120
(преимущество)

	530
	кг
	ГОСТ 33823-2016. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Фрукты (ягоды) одного помологического сорта, зрелые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями. Цвет однородный, свойственный данному виду свежих фруктов (ягод) в потребительской стадии зрелости. Свойственный данному виду фруктов (ягод), без посторонних привкуса и запаха. 


	3. 
	Дрожжи

ОКПД2:
10.89.13.112
(преимущество)
	10
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ Р 54845-2011 «Дрожжи хлебопекарные сушеные. Технические условия»
Внешний вид: Форма вермишели, гранул, мелких зерен, кусочков, порошка или крупообразный
Цвет: Светло-желтый или светло-коричневый
Запах: Свойственный сушеным дрожжам, без посторонних запахов: гнилостного, плесени и др.
Вкус: Свойственный сушеным дрожжам
Упаковка: пакет порционный пластиковый, бумажный, металлизированный, многослойный или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 11 грамм


	4. 
	Кофейный напиток

ОКПД2:
10.83.12.120
(преимущество)

	75
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ Р 50364-92 «Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия»
Внешний вид: Порошкообразный, наличие комков не допускается
Цвет: Коричневый, разной степени интенсивности
Вкус и аромат: Свойственные данному продукту в зависимости от вида сырья, без посторонних привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,1кг


	5. 
	Крупа гречневая

ОКПД2:
10.61.32.113
(преимущество)

	850
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 5550-2021 Крупа гречневая. Технические условия 
Сорт: не ниже высшего
Вид: быстроразвариваюшаяся ядрица
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Цвет: коричневый разных оттенков
Без признаков заражения вредителями – соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции с указанием конечного срока реализации
Фасовка: не менее 5 кг и не более 25 кг


	6. 
	Крупа рис

ОКПД2:
10.61.11.000
(ограничение)
	504
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия»
Сорт: не ниже высший
Цвет: белый с различными оттенками
Запах: Свойственный рисовой крупе без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: Свойственный рисовой крупе без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 25 кг


	7. 
	Печенье к чаю

ОКПД2:
10.72.12.120
(преимущество)


	630
	кг
	Соответствие ГОСТ 24901-2014 Печенье. Общие технические условия
Вкус и запах: Выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкуса и запаха.
Форма: Плоская, без вмятин, вздутий и повреждений края.
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции


	8. 
	Томатная паста

ОКПД2:
10.39.17.112
(преимущество)
	210
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 3343-2017 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Массовая доля растворимых сухих веществ (за вычетом хлоридов): не менее 25 %
Внешний вид и консистенция: Густая однородная концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-красный, ярко выраженный, равномерный по всей массе
Вкус и запах: ярко выраженные, свойственные зрелым томатам, прошедшим термическую обработку, без горечи и других посторонних привкуса и запаха
Упаковка: стеклянная банка или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Объем: не менее 0,5 кг


	9. 
	Хлопья

ОКПД2:
10.61.33.111
(преимущество)

	150
	кг
	ГОСТ 21149-2022 ТР. ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Цвет белый с оттенками от кремового до желтоватого. Запах свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов. Вкус свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.


	10. 
	Крахмал

ОКПД2:
10.62.11.111
(преимущество)

	100
	кг
	ГОСТ Р 53876-2010. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Однородный порошкообразный продукт. Цвет белый. Запах свойственный крахмалу.


	11. 
	Крупа манная

ОКПД2:
10.61.31.111
(преимущество)
	220
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 7022-2019 «Крупа манная. Технические условия»
Внешний вид и цвет: не прозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета
Запах: нормальный, без запаха затхлости, плесени и других посторонних запахов
Вкус: нормальный, без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов
Минеральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 10кг


	12. 
	Чай

ОКПД2:
10.83.13.120
(преимущество)

	85
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 32573-2013 «Чай черный. Технические условия» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Вид чая черного (ферментированного) по способу обработки листа: мелколистовой
Внешний вид настоя чая: яркий, прозрачный
Аромат и вкус настоя чая: нежный аромат, терпкий вкус
Цвет разваренного чайного листа чая: Однородный, коричнево-красный или коричневый
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 100 г


	13. 
	Сода

ОКПД2:
20.13.43.119
(ограничение)
	20
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 2156-76 «Добавки пищевые. Натрия карбонаты Е500. Общие технические условия»
Внешний вид: Кристаллический порошок белого цвета,
без запаха
Упаковка: коробка картон или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 0,5кг


	14. 
	Мука

ОКПД2:
10.61.21.113
(преимущество)

	2000
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия»
Сорт: не ниже высшего
Цвет, запах, вкус, величина помола, влажность: соответствуют данному виду продукции
Без посторонних примесей – соответствие  
Отсутствие зараженности вредителями хлебных злаков – соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 50кг


	15. 
	Макаронные изделия
ОКПД2:
10.73.11.120
(преимущество)

	850
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия»
Сорт: не менее высшего
Группа: А, изготовленные из муки из твердой пшеницы для макаронных изделий
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: соответствующая типу изделий, изготовлены в виде изогнутой трубки (рожки)
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Содержание муки из мягкой пшеницы: не более 15 %
Наличие зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 10кг


	16. 
	Вафли

ОКПД2:
10.72.12.130
(преимущество)


	300
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ, ТУ производителя (изготовителя)
Венские вафли
Добавки и вкус сливочный, йогурт, молоко, ваниль
Не содержит ГМО, пальмовое масло
Упаковка: картонная коробка


	17. 
	Крупа пшено

ОКПД2:
10.61.32.114
(преимущество)

	360
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 572-2016 «Крупа пшено шлифованное. Технические условия»
Сорт: не ниже высшего
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый не горький, без признаков заражения вредителями
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 10кг


	18. 
	Соль йодированная

ОКПД2:
10.84.30.130
(ограничение)
	400
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 «Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия» и/или ГОСТ Р 51574-2018 «Соль пищевая. Общие технические условия»
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие 
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый
Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
Йодированная – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данного вида продукции
Фасовка: не более 1,00 кг


	19. 
	Масло растительное

ОКПД2:
10.41.54.110 
(преимущество)
	600
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 1129-2013 Масло подсолнечное. Технические условия.
Сорт: не ниже высшего
Цвет: золотистый или светло-желтый
Вид масла подсолнечного рафинированного: дезодорированное
Прозрачность: прозрачное без осадка. 
Запах и вкус: без запаха, обезличенный вкус
Упаковка: пластиковая бутыль или иная упаковка, предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 1 л

	20. 
	Пряник

ОКПД2:
10.72.12.112
(преимущество)

	400
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 15810-2014 «Изделия кондитерские. Изделия пряничные. Общие технические условия» 
Вкус и запах: изделия с ярко выраженным сладким вкусом и ароматом, свойственными данному наименованию пряничного изделия, соответствующими вносимым вкусоароматическим добавкам, без посторонних привкуса и запаха
Структура: изделия с мягкой, связанной структурой, не рассыпающиеся при разламывании
Цвет: от бело-кремового до темно-коричневого с оттенками различной интенсивности. Цвет мякиша - равномерный по всему объему изделия
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции


	21. 
	Кукуруза консервированная

ОКПД2:
10.39.17.190
(преимущество)

	250
	кг
	ГОСТ Р 53958-2010.  ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Кукуруза сладкая в зернах консервированная, высший сорт. Зерна целые, правильно срезанные, с одинаковой глубиной срезки. Вкус свойственный вареной сахарной кукурузе в стадии молочной спелости, без посторонних привкуса и запаха. Белый, желтый без наличия зерен темного цвета.


	22. 
	Ванилин

ОКПД2:
10.84.23.120
(преимущество)

	0,5
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 16599-71 Ванилин. Технические условия
Внешний вид: Кристаллический порошок
Цвет: от белого до светло-желтого
Запах: Ванили
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 1 г


	23. 
	Крупа геркулес

ОКПД2:
10.61.32.111
(преимущество)

	120
	кг
	Соответствие ГОСТ 21149-2022 «Хлопья овсяные. Технические условия»
Сорт: не менее высшего
Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого
Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов.
Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.
Наличие минеральной примеси: при разжевывании манной крупы не должно ощущаться хруста
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 10кг


	24. 
	Горох колотый

ОКПД2:
01.11.75.110
(преимущество)

	80
	кг
	ГОСТ 6201-2020. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Шлифованные семена гороха с разделенными семядолями. Допускается примесь семян шлифованного гороха с неразделенными семядолями, но не более 5%. Желтый разных оттенков, зеленый разных оттенков. В горохе одного цвета первого сорта допускается примесь гороха другого цвета не более 7%. Вкус свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький.


	25. 
	Горошек консервированный

ОКПД2:
10.39.16.000
(преимущество)

	300
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зеленый. Технические условия»
Сорт: не ниже высшего
Внешний вид: целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. 
Вкус и запах: Свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: Мягкая однородная. 
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком
Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие 
Упаковка: банка жестяная или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Вес: не менее 400 г.


	26. 
	Какао растворимое

ОКПД2:
10.82.13.000
(преимущество)

	60
	   кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 108-2014 «Какао-порошок. Технические условия»
Внешний вид: Порошок от светло-коричневого до темно-коричневого цвета.
Не допускается серый оттенок. При растирании между пальцами не должен давать ощущения крупинок
Вкус и аромат: Свойственные какао-порошку, без посторонних привкусов и запахов
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции 
Фасовка: не менее 100 г


	27. 
	Крупа перловая

ОКПД2:
10.61.32.116
(преимущество)
	50
	кг
	Соответствие ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная. Технические условия»
Характеристика вида крупы: ядро, освобожденное от цветковых пленок, хорошо отшлифованное. Удлиненная форма ядра с закругленными концами.
Цвет: Белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Запах: Свойственный ячменной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: Свойственный ячменной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 50кг


	28. 
	Крупа пшеничная

ОКПД2:
10.61.31.119
(преимущество)
	80
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 276-2021 Крупа пшеничная (Полтавская, "Артек"). Технические условия
Сорт: не ниже высшего
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, не кислый не горький
Без признаков заражения вредителями – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 5 кг и не более 25кг


	29. 
	Лавровый лист

ОКПД2:
10.84.23.164
(преимущество)

	2,1
	кг
	ГОСТ 17594-81. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями, по форме продолговатые, овальные, по окраске зеленые, сероватые с серебристым оттенком. Запах и вкус хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса.


	30. 
	Молоко сгущенное
ОКПД2:
10.51.51.113
(ограничение)
	400
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 31688-2012 «Консервы молочные. Молоко и сливки сгущенные с сахаром. Технические условия» 
Вкус и запах: вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованных молока. Допускается наличие легкого кормового привкуса
Внешний вид и консистенция: однородная, вязкая по всей массе без наличия ощущаемых органолептически кристаллов молочного сахара (лактозы). Допускается мучнистая консистенция и незначительный осадок лактозы на дне упаковки при хранении
Цвет: белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе. 
Массовая доля жира: не менее 8,5 %
Упаковка: банка жестяная или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции 
Фасовка: не менее 0,38 кг


	31. 
	Огурцы соленные

ОКПД2:
10.39.17.100
(преимущество)

	200
	кг
	Соответствует требованиям настоящего ГОСТ 31713-2012 «Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке» и/или ТУ производителя (изготовителя)
Внешний вид: овощи целые, однородные по размеру и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических повреждений. Плоды целые, размером не более 90 мм 
Вкус и запах: Слабокислый, свойственный консервированным овощам данного вида, умеренно соленый с ароматом пряностей
Допускается легкая естественная горечь перца – соответствие 
Не допускаются посторонние привкус и запах – соответствие 
Цвет: Однородный для овощей одного вида, близкий к типичному для данного ботанического сорта, без пятен, прозелени и ожогов, с оттенками от зеленого до оливкового
Консистенция: Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами. 
Качество заливки: Прозрачная, бесцветная или с характерным для определенного вида консервов оттенком
Упаковка: стеклянная банка или иной вид, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
Объем: не менее 0,720 л, не более 1 л


	32. 
	Повидло

ОКПД2:
10.39.22.110
(преимущество)

	230
	кг
	ГОСТ 32099-2013. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Повидло в ассортименте не менее трех видов. Однородная протёртая масса, без семян, семенных гнёзд, косточек и не протёртых кусочков кожицы. Без посторонних привкусов и запахов.


	33. 
	Укроп

ОКПД2:
10.39.13.000
(преимущество)

	11,3
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ, ТУ производителя (изготовителя)
Вкус и запах: свойственный укропу без постороннего привкуса и запаха
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не менее 15 г


	34. 
	Крупа фасоль

ОКПД2:
01.11.71.110
(преимущество)
	100
	кг
	Соответствует требованиям ГОСТ 7758-2020 Фасоль продовольственная. Технические условия 
Цвет: свойственный типу фасоли
Запах: свойственный фасоли (без затхлого, солодового, плесневого и постороннего запахов)
Вкус: свойственный фасоли, без посторонних привкусов, некислый, негорький
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 5 кг


	35. 
	Крупа ячневая

ОКПД2:
10.61.32.115
(преимущество)
	40
	кг
	ГОСТ 5784-60. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Частицы дробленного ядра различной величины и формы. Крупа белого с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками со свойственным ячменной крупе запахом без посторонних привкусов. Вкус свойственный нормальной ячменной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Запах свойственный нормальный ячменной крупе, без затхлости, плесени и других посторонних запахов. Зараженность вредителями хлебных запасов отсутствует.  


	36. 
	Конфеты шоколадные

ОКПД2:
10.82.22.139
(преимущество)

	20
	кг
	ГОСТ 4570-2014. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". Конфеты, глазированные шоколадной глазурью или шоколадом, не должны иметь на лицевой поверхности "поседения" или повреждения. Допускаются незначительные повреждения поверхности при выработке конфет на механизированных линиях и при машинном упаковывании. Свойственные основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Деформация конфет не допускается.


	37. 
	Вода

ОКПД2:
11.07.11.121
(преимущество)

	180
	Шт.
	Тип воды питьевой: Негазированная.
Вид воды питьевой: Обработанная питьевая вода*
Вид тары, упаковки: Бутыль поликарбонатная


	38. 
	Чеснок
	10
	кг
	Не сушеный

	39. 
	Сахарная пудра
	10
	кг
	



