	№
п/п
	Наименование товара
	Кол-во
	
Ед. изм.
	Качественные характеристики объекта закупки (товара), единицы измерения

	1. 
	Хлеб из пшеничной муки первого сорта

ОКПД2: 
10.71.11.111
(преимущество)
	3000
	кг
	ГОСТ 31805-2018 или ТУ производителя. 
Изделие хлебобулочное из муки пшеничной хлебопекарной высшего сорта. Внешний вид: форма круглая, овальная или продолговато - овальная, нерасплывчатая, без притисков. Соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов. Цвет от светло-коричневого до темно-коричневого. Хлеб пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму. Вкус и запах свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса. Масса одной булки не менее 600 гр. Срок реализации не более 72 часа. 


	2. 
	Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки

ОКПД2: 
10.71.11.112
(преимущество)
	4420
	кг
	Соответствие ТР ТС 021/2011 
Масса одной булки не менее 500 гр. 
Хлеб из смеси ржаной и пшеничной муки не ниже 1 сорта Поверхность хлеба шероховатая, мякиш не влажный на ощупь, эластичный. Без комочков и следов непромеса. Пористость развитая, без пустот и уплотнений. Вкус и запах свойственный данному виду от светло-коричневого до темно-коричневого цвета. 


	3. 
	Изделия булочные из пшеничной хлебопекарной муки высшего сорта (батон)

ОКПД2:
10.71.11.121
(преимущество)
	4400
	кг
	ГОСТ 27844-88. 
Изделия хлебобулочные из пшеничной хлебопекарной муки высшего сорта. Вкус, запах свойственный мучному изделию, без постороннего привкуса.
В составе продукта питания должно отсутствовать любое добавление пищевых добавок, идентифицированных индексом пищевой добавки согласно Международной цифровой системе (INS) или Европейской цифровой системе (E).
Вес изделия массой до 0,4 кг.
Срок реализации не более 72 часа.
Наличие индивидуальной упаковки с нанесением маркировки.

	4. 
	Булочные изделия из пшеничной муки высшего сорта с витамином и железом (Булочка)

ОКПД2:
10.71.11.121
(преимущество)
	7120
	кг
	ГОСТ 24557-89 или ТУ производителя и ГОСТ 31752-2012.
Из муки пшеничной высшего сорта с витамином и железом, в индивидуальной упаковке. Форма, соответствующая каждому виду хлебобулочных изделий. Поверхность изделия шероховатая, без крупных трещин, подрывов, от светло-желтого до темно коричневого цвета. Мякиш пропеченный, эластичный, не липкий, не влажный на ощупь. Промесс без комочков и следов не промесса. Пористость развитая, без пустот и уплотнений. Вкус свойственный, без постороннего привкуса. 
Срок реализации не более 48 часов.
Изделия в индивидуальной упаковке с нанесением маркировки, массой не менее 0,050 кг. Целостность упаковки не нарушена.


	5. 
	Баранка детская

ОКПД2:
10.72.11.100
(преимущество)
	550
	кг
	Соответствие ГОСТ 7128-91 или ГОСТ 32124-2013.
Количество лома не более 7% к массе единицы фасовки (упаковки). 
Внутреннее состояние разрыхлённые, пропечённые, без признаков непромеса. Вкус, соответствующий данному виду изделий с привкусом ароматических и вкусовых добавок, без постороннего привкуса. Запах свойственный данному виду изделий, без постороннего запаха. В изделиях должен ощущаться запах внесённых специй. Хрупкость баранки должны быть хрупкими или ломкими.


	6. 
	Панировочные сухари

ОКПД2:
10.72.11.120
(преимущество)
	120
	кг
	ГОСТ 28402-89. 
Внешний вид – крупка, достаточно однородная по размеру, рассыпчатая, без комков. светло-коричневого цвета. Запах нормальный, не затхлый, неплесневелый, без примесей и консервантов, не заражен вредителями-насекомыми. Вкус свойственный панировочным сухарям, без постороннего привкуса. 
В составе продукта питания должно отсутствовать любое добавление пищевых добавок, идентифицированных индексом пищевой добавки согласно Международной цифровой системе (INS) или Европейской цифровой системе (E). 
Срок реализации не более 30 суток. 
Упаковка производителя: индивидуальная, весом не более 0,5 кг. с нанесением маркировки. Целостность упаковки не нарушена.




