	№
п/п
	Наименование товара
	Кол-во
	
Ед. изм.
	Качественные характеристики объекта закупки (товара), единицы измерения

	1. 
	Горбуша потрошеная свежемороженая 

ОКПД2:
10.20.13.122
(ограничение)
	3 200
	Кг.
	ГОСТ 32366-2013. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". ТУ производителя. 
Свежемороженая, потрошеная без головы (ПБГ). Глазированная. Внешний вид: блоки чистые, плотные, без признаков дефростации, длиной не менее 30 см, но не более 45 см. Консистенция мяса плотная, присущая данному виду рыбы. Внешний вид после размораживания – поверхность рыбы чистая, естественной окраски, запах свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов. Цвет мяса: свойственный данному виду рыбы.  Запах: свойственный свежей рыбе. Не допускаются наружные повреждения. Упаковка производителя весом не менее 10 кг, но не более 25 кг.


	2. 
	Минтай потрошеный свежемороженый 

ОКПД2:
10.20.13.122
(ограничение)
	2 200
	Кг.
	ГОСТ 32366-2013. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". ТУ производителя.  Свежемороженая, потрошеная, без головы (ПБГ). Глазированная. Внешний вид: блоки чистые, плотные, без признаков дефростации, длиной не менее 25 см, но не более 30 см. Консистенция мяса плотная, присущая данному виду рыбы. Внешний вид после размораживания – поверхность рыбы чистая, естественной окраски, запах свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов. Цвет мяса: свойственный данному виду рыбы.  Запах: свойственный свежей рыбе. Не допускаются наружные повреждения. Упаковка производителя весом не менее 10 кг, но не более 25 кг. 

	3. 
	Кита потрошеная свежемороженая 

ОКПД2:
10.20.13.122
(ограничение)
	3 200
	Кг.
	ГОСТ 32366-2013. ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой продукции". ТУ производителя. 
Свежемороженая, потрошеная без головы (ПБГ). Глазированная. Внешний вид: блоки чистые, плотные, без признаков дефростации, длиной не менее 30 см, но не более 45 см. Консистенция мяса плотная, присущая данному виду рыбы. Внешний вид после размораживания – поверхность рыбы чистая, естественной окраски, запах свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов. Цвет мяса: свойственный данному виду рыбы.  Запах: свойственный свежей рыбе. Не допускаются наружные повреждения. Упаковка производителя весом не менее 10 кг, но не более 25 кг.


	4. 
	Филе минтая на коже
	2200
	кг
	



